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虹口区餐饮店餐饮供应链代理商

发布日期: 2025-09-24

供应链水平严重跟不上企业发展造成的恶果，长此以往，还会引发食品安全问题。造成这种
状况的原因有几个：一是很多餐饮企业都是小企业，缺少现代供应链管理的知识和相关人才；二
是餐饮供应链本来就很长，有农场、牧场、中央厨房、食品加工厂，分别属于***、第二产业，整
合难度很大，如果企业产品多、单品多、原材料多，供应链管理会更加复杂；三是餐饮供应链不
透明，浪费很多，食品安全问题多发，这是由于不同环节由不同人执行，产品吃到嘴里的时候，
大家不知道其中的食材来自哪里，制作流程是怎样的。餐饮点菜系统哪个好-推荐上海博菜！虹口
区餐饮店餐饮供应链代理商

餐饮供应链的优点：货源管控普通食材供应链，由于源头端过于分散，走的又是多级分销模
式，往往食材到手的时候，已经经过层层销售，难以追溯到源头。而餐饮供应链平台的一个功能
就是对供应商货源的管控。无论是标品的米面粮油、调味品、酒水等，还是非标准食材，利用互
联网的手段搭建集采平台，收集每日交易信息。信息化，量化商户的需求，可以对每个商户的购
买偏好进行统计分析，并以信息化的呈现方式反馈给供应商，调整供货量，减少损耗，并向整个
过程提供服务。未来发展目前在中国，几乎每个餐饮企业负责采购的人员手中都握有大量的供货
商资源，而这些消息却并不流通。而供货商却苦于开发更多的商户而无从入手。餐饮供应链平台
的出现，无疑是解决这些信息流通难题的一个方式。膳易餐饮供应链平台帮助餐饮客户省钱堵漏，
共同发展！虹口区餐饮店餐饮供应链代理商致力于打造中国比较大的餐饮供应链信息交互及管理
平台！
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有人评价说，我国传统餐饮供应链的突出问题是：上游企业重视家庭厨房，忽略餐厅厨房；
下游企业拒绝社会分工，不相信专业能力，喜欢大而全的全部掌控。这样的结果是，上游企业的
产能无法充分释放，下游企业又纷纷自建中央厨房产能过剩。“小餐+大食”的模式则颠覆了这种
情况。在一位业内人士看来，这是一种双赢的格局。对小餐饮来说，和原料生产厂家直接合作，
首先减少了中间流通环节，可以通过大规模采购压缩成本；其次，未来餐饮是拼品牌的时代，和
大型原料商合作保证了产品品质，有利于树立品牌形象，对企业的长远发展有积极意义。

当前中国餐饮供应链正从无序化走向有序化，整体水平取得了一定程度的提升。依托政策支
持，借助互联网技术，餐饮企业不断建立稳定的供应链关系，整合物流、冷藏、大数据等多种资
源，传统餐饮供应链搭建起了电商平台；同时大型餐饮中央厨房增多，供应链思维逐渐形成，供
应链运作效率不断提升。总体来说，专业第三方餐饮供应链服务开始出现，给传统的餐饮供应链
市场打开了想象空间，这在一定程度上解决了传统餐饮供应链中存在的问题。但餐饮供应链整体
发展仍然处在初级阶段，餐饮供应链管理也很落后，餐饮食材品类众多且交易方式复杂，同时食
材流通环节多、损耗严重，难以满足和响应终端需求。然而，大多数餐企老板并没有这方面的意
识，只有很多大企业在供应链上进行布局。
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                          客户成功案例

  武汉全派餐饮管理有限公司是中国香港上市公司“武汉光谷联合集团有限公司”全资子公司，
成立于2011年。目前拥有十多家门店，旗下有多个门店形式的档口，2019年11月上线膳易供应链，
目前，门店已成功上线使用。

    客户是使用普通电子秤在做收货入库。由于每天入库物资较多，收货入库较复杂，每天的
收货时间都将近两个小时，而且之前的餐饮系统较老，每天入库的各档口的负责人需要将入库信
息手写到入库单中，然后厨师长进行汇总。再转交给财务，由财务再将入库信息录入到系统里面。
且经常会出现错误，整个流程慢且繁杂。使用膳易系统后，每天通过手机订货，第二天直接使用
打印的入库单去入库，将食材录入系统，财务只需要对入库信息进行审核。现在入库只需要半小
时就可以完成入库+录入系统，而财务只需要核对入库信息。
大多数餐企关心的是目前其使用餐饮供应链能节省哪方面的成本-推荐博菜网络科技（上海）有限
公司！虹口区餐饮店餐饮供应链代理商

博菜膳易配送餐饮系统！虹口区餐饮店餐饮供应链代理商

虽说供应链对餐厅的意味非同小可，但采购这一环节的发展却远远没有跟上餐厅门店的发展
速度。不少小规模店还在沿袭传统的单店采购模式，需要什么食材，就直接通过供应链去采购，
再单独送到店内或自己拉回去。这样操作虽然简单，但质量得不到保证。因为采购量少，小店往
往没有议价权，采购和物流的成本都会比较高。据估计，这种零散采购甚至会让物流成本占到采
购成本的10%以上。在此基础上，门店数量较多的餐厅或者规模较大的连锁品牌会选择集采集送，
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签约直采基地和生产工厂，集中订单统一采购和配送。这样相对降低了成本，减少了浪费。但从
分店到供应链的一系列交易环节都降低了采购效率。仓库管理和配送的成本仍然不容忽略，同时，
仓库和配送的覆盖范围限制，也难以统一单店的口味和品质。虹口区餐饮店餐饮供应链代理商

博菜网络科技（上海）有限公司发展规模团队不断壮大，现有一支专业技术团队，各种专业
设备齐全。致力于创造***的产品与服务，以诚信、敬业、进取为宗旨，以建膳易,膳易供应链产
品为目标，努力打造成为同行业中具有影响力的企业。我公司拥有强大的技术实力，多年来一直
专注于从事网络科技、计算机科技、通讯科技领域内的技术开发、技术转让、技术咨询、技术服
务，计算机软件开发，仓储服务（除危险化学品）， 电子商务（不得从事金融业务），市场信息
咨询与调查（不得从事社会调查、社会调研、民意调查、民意测验），会务服务，商务信息咨询，
企业管理咨询，市场营销策划，企业形象策划，展览展示服务，设计、制作各类广告，利用自有
媒体发布广告，酒店管理，食品流通，从事货物进出口及技术进出口业务，计算机、软件及辅助
设备、电子产品批发、零售。【依法须经批准的项目，经相关部门批准后方可开展经营活动】的
发展和创新，打造高指标产品和服务。诚实、守信是对企业的经营要求，也是我们做人的基本准
则。公司致力于打造***的膳易供应链ERP管理系统，膳易可视电子秤，膳易成本管控系统，膳易
配送加工管理系统。


